
 

 

ê²èÀ ÊàðîÆÎÜºð 
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 
COLD APPETIZERS  
 

Î³Ý³ã»Õ»Ý      
Зелень разных сортов 
Greens 
 

ÈáÉÇÏ, í³ñáõÝ·   
Помидор, огурец 
Tomato, cucumber 
 

ÎÍáõ åÕå»Õ  
Горький перец 
Hot pepper            
 

ê¢ ¢ Ï³Ý³ã ÓÇÃ³åïáõÕ  
Оливки черные и зеленые 
Black and green olives 
 

ÂÃáõÝ»ñ  
Соленья 
Pickles 
 

ø³Ù³Í Ù³ÍáõÝ  
Отжатый мацун 
Squeezed matsun 
 

ÂÃí³ë»ñ  
Сметана  
Sour cream 
 

Î³ñ³·   
Сливочное масло 
Butter 
 

ÎÇïñáÝ  
Лимон 
Lemon 
 
 

ÒÎÜºÔºÜ 
РЫБНЫЕ 
FISH 
 

Ð³ïÇÏ³íáñ ë¢ ÓÏÝÏÇÃ 50·     
Икра черная зернистая 50г 
Black unpressed caviar 50g 
 

Î»ï³ÓÏ³Ý Ï³ñÙÇñ ÓÏÝÏÇÃ 50·  
Икра красная кетовая 50г 
Red caviar 50g 
 

ÒÏ³Ý ï»ë³Ï³ÝÇª   
ë³ÕÙáÝ, μ³ÉÇÏ, ÛáõÕ³ÓáõÏ  
Рыбное ассорти: семга, балык, масляная 
Fish assorted: salmon, balyk, dollarfish 
 

ê³ÕÙáÝ, ÛáõÕ³ÓáõÏ   
Cемга, масляная 
Salmon, dollarfish 
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´³ÉÇÏ    
Балык осетровый 
Balyk 
 
êï»ñÉÛ³¹ Ù³ñÇÝ³óí³Í 
Стерлядь маринованая 
Sterlet marinated 
 
Øêº àôîºêîÜºð 
МЯСНЫЕ БЛЮДА 
MEAT APPETIZERS 
 

ØëÇ ï»ë³Ï³ÝÇª      
»ñßÇÏ, ³åËï³Í ýÇÉ», μ³ëïáõñÙ³ 
Мясное ассорти: колбаса, копченое филе, бастурма 
Meat assorted: sausage, smoked fillet, bastourma 
 

Ô³áõñÙ³ (150·)    
Каурма (150г) 
Ghaurma (150g) 
 
Ê³ß³Í É»½áõ    
Язык отварной  
Beef tongue, boiled 
 

ä²ÜÆðÜºð 
СЫРЫ 
CHEESE 
 

ä³ÝñÇ ï»ë³Ï³ÝÇª   
§ÈáéÇ¦, §Þí»Ûó³ñ³Ï³Ý¦, §èáÏýáñ¦ 
Сырное ассорти: «Лори», «Швейцарский», «Рокфор» 
Assorted cheese: “Lori”, “Swiss”, “Roquefort” 
 

Ð³ÛÏ³Ï³Ý å³ÝñÇ ï»ë³Ï³ÝÇª  
áãË³ñÇ å³ÝÇñ, Ã»É å³ÝÇñ, §ÈáéÇ¦ 
Армянское сырное ассорти: овечий сыр, волокнистый сыр, «Лори» 
Assorted Armenian cheese: sheep cheese, fiber cheese, “Lori” 
 
 
 

²è²æÆÜ Îºð²Îð²îºê²ÎÜºð 
ПЕРВЫЕ БЛЮДА 
FIRST COURSE 
 

êÝÏáí ³åáõñ §ºñ¢³ÝÛ³Ý ·Çß»ñÝ»ñ¦   
Грибной суп «Ночи Еревана» 
Mushroom soup “Yerevan Nights” 
 

êáÉÛ³ÝÏ³    
Солянка 
Assorted soup 
 

êå³ë    
Спас 
Spas (yogurt soup) 
 

Â³Ý³÷ñÃáß 1É   
Окрошка 1л 
Okroshka 1l (yogurt with greens) 
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²í»ÉáõÏáí  ³åáõñ    
Суп из авелука 
Avelouk soup 
 

Ð³ñÇë³      
Ариса 
Harisa 
 

Ê³ß      
Хаш 
Khash 
 

î²ø ÊàðîÆÎÜºð 
ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 
HOT APPETIZERS 
 

ÄáõÉÛ»Ý   
Жульен 
Julienne 
 
Øë³μÉÇÃ (1 Ñ³ï)   
Блинчики с мясом (1шт.) 
Blintz (fritter) with meat (1 roll) 
 

Þ»ñï³íáñ ËÙáñáí Ï³ñÏ³Ý¹³Ï Ùëáí / ëÝÏáí / å³Ýñáí (1 Ñ³ï)  
Слоеные пирожки с мясом / грибами / сыром (1шт.) 
Puff pie with meat / mushroom / cheese (1 item) 
 

²Ôò²ÜÜºð 
САЛАТЫ 
SALADS 
 

§ºñ¢³ÝÛ³Ý ·Çß»ñÝ»ñ¦   
«Ночи Еревана»  
“Yerevan Nights” 
 

§²¹ñÇ³ïÇÏ¦` ëÙμáõÏ Ùëáí   
«Адриатический»: баклажаны с мясом  
“Adriatic”: aubergine with meat 
 

§ÐÇ³óÙáõÝù¦`  ëÙμáõÏÇ éáõÉ»ï ÁÝÏáõÛ½áí  
«Восторг»: баклажаны с орехами 
“Delight “: aubergine with nuts 
 

§¼³Ý·»½áõñ¦` ëå³Ý³Ë ÁÝÏáõÛ½áí  
«Зангезур»: шпинат с орехами 
“Zangezur”: spinach with nuts 
 

§Ø³Ûñ³ù³Õ³ù³ÛÇÝ¦  
«Столичный» 
 “Stolichni” 
 

§üñ³ÝëÇ³Ï³Ý¦ª        
ÑáñÃÇ ¢ Ñ³íÇ ÙÇë, ÓÇÃ³åïáõÕ, ÁÝÏáõÛ½, ëáõÝÏ 
«Французский»: телятина, курятина, оливки, орехи, грибы 
“French”: veal, chicken, olives, nuts, mushroom      
 

§äÇÏ³Ýï¦`       
Ñ³íÇ ¹áß, Ï³Ý³ã ÉáμÇ, íñ³ó³Ï³Ý Ñ³Ù»ÙáõÝùÝ»ñ 
«Пикантный»: куриная грудинка, зел. лоби, грузинские специи  
“Piquant”: сhicken chest, green beans, Georgian spices 



 

 

- 4 -
 

§ìñ³ó³Ï³Ý¦ª      
ëÙμáõÏ ÁÝÏáõÛ½áí, ëááõëáí 
«Грузинский»: баклажаны с орехами под соусом 
“Georgian”: aubergine with nuts and sauce 
 

§²ëå»ï³Ï³Ý¦ª      
ëáõÝÏ, ÃÃáõ, ëáË, Ï³ñïáýÇÉ, ë³ÙÇÃ 
«Рыцарский»: грибы, соленья, лук, картофель, укроп 
“Knight”: mushroom, pickles, onion, potato, dill        
 

§ÐáõÝ³Ï³Ý¦ª      
ÉáÉÇÏ, í³ñáõÝ·, ÓÇÃ³åïáõÕ, å³ÝÇñ 
«Греческий»: помидоры, огурцы, оливки, сыр       
“Greek”: tomato, cucumber, olives, cheese 
 

§ÜñμÇÏ¦ª Ñ³íÇ Ùëáí, Ù³Ýñ³óñ³Í ÁÝÏáõÛ½áí  
«Неженка»: куриная грудка с орехами 
“Tender”: chicken chest with shred nuts 
 
§îÝ³Ï³Ý¦` ÉáÉÇÏáí ¢ í³ñáõÝ·áí      
«Домашний»: из помидоров  и огурцов 
“Home”: with tomato and cucumber 
 

Â³μáõÉ»    
Табуле 
Taboule 
 

§Ìáí³ÛÇÝ ½»÷Ûáõé¦` Íáí³Ë»ó·»ïÝáí  
«Морской бриз»: крабовый  
“Sea breeze”: crab  
 

§Ð³ÛÏ³Ï³Ý¦` ³í»ÉáõÏÇ   
«Армянский»: из авелука 
“Armenian”: avelouk  
 

§¶áñÇë¦` Ï³ñÙÇñ ÉáμÇ ï³å³Ï³Í 
«Горис»: красная фасоль жареная 
“Goris”: red fried beans 
 

§¶³ñÝ³Ý³ÛÇÝ¦` Ï³Ý³ã ÉáμÇ ëËïáñÇ ëááõëáí    
«Весенний»: зеленая фасоль под чесночным соусом 
“Spring”: green beans with garlic sauce 
 

§´áñ¹á¦` Ï³ñÙÇñ μ³½áõÏÇ éáõÉ»ï   
«Бордо»: рулет из свеклы 
“Bordo”: red beet roll 
 

§²Ýï³é³ÛÇÝ¦` ëÝÏÇ Ù³ñÇÝ³¹   
«Лесной»: маринованные грибы 
“Forest”: marinated mushroom 
 

§ÒÛáõÝÇÏ¦` ù³Ù³Í Ù³ÍáõÝ, í³ñáõÝ·, ÁÝÏáõÛ½          
«Снежок»: отжатый мацун, огурец, орехи 
“Snow”: squeezed matsun, cucumber, nuts 
 

§Ðñ³ßù¦` É»½áõ, ·³½³ñ    
«Чудо»: отварной язык, морковь 
“Wonder”: boiled beef tongue, carrot 
 

§²Ù³é³ÛÇÝ¦` Ï³Õ³Ùμáí     
«Лето»: капустный  
“Summer”: with cabbage 
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ºðÎðàð¸ Îºð²Îð²îºê²ÎÜºð 
ВТОРЫЕ БЛЮДА 
SECOND COURSE 
 

§ºñ¢³ÝÛ³Ý ·Çß»ñÝ»ñ¦ (ï³í³ñÇ ÙÇë, ëááõëáí)       
«Ночи Еревана» (запеченная говядина под соусом) 
“Yerevan Nights” (baked beef with sauce) 
 

¾ëÏ³Éáå éáÏýáñÇ / ·ÇÝáõ ëááõëáí  
Эскалоп под рокфоровым соусом / винным соусом 
Fried pork fillet with roquefort cheese sauce / wine sauce 
 

î³å³Ï³Í Ëá½Ç ÙÇë     
Свинина жареная 
Fried pork 
 

Êáñáí³Í Ëá½Ç ÙÇë §ã³É³Õ³ç¦   
Шашлык из свинины «чалагач» 
Pork barbeque “chalaghach” 
 
 
Êáñáí³Í Ëá½Ç ÙÇë §÷³÷áõÏ¦           
Шашлык из свинины «вырезка» 
Pork barbeque “tenderloin”  
 
Êáñáí³Í Ëá½Ç ÙÇë §áÕÝ³Ù³ï¦  
Шашлык из свинины «ребрышки» 
Pork barbeque “ribs” 
 
Êáñáí³Í ·³é³Ý ÙÇë  
Шашлык из мяса ягненка 
Mutton barbeque 
 
Ð³ñμ³Í ·³é (·³ñ»çñáí Ë³ßÉ³Ù³)  
Пьяная баранина (хашлама с пивом) 
Drunken mutton (with beer)  
 
Ê³ßÉ³Ù³ ³í³Ý¹³Ï³Ý  
Хашлама традиционная 
Boiled meat, traditional 
 
Êáñáí³Í É»½áõ   
Шашлык из языка 
Tongue barbeque 
 
§ÆùÇμÇñ¦   
«Икибир» 
“Iqibir” 
 
§ö³ñ¹³¦   
«Парда» 
“Parda” 
 
Êáñáí³Í ÃÇÏÝ³ÙÇë   
Шашлык из вырезки 
Tenderloin barbeque 
 
Êáñáí³Í ëáõÝÏ   
Шашлык из грибов 
Mushroom barbeque 
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ÐáñÃÇ ÃÇÏÝ³ÙÇëÁ ·ÇÝáõ ëááõëáõÙ    
Телячьи медальоны в винном соусе 
Veal in wine 
 

È³Ý·»ï   
Лангет 
Beefsteak 
 

È³Ý·»ï §²ñù³Û³Ï³Ý¦  
Лангет «Королевский» 
Beefsteak “Royal” 
 

´»ýëïñá·³Ýáí  
Бефстроганов 
Beef Stroganoff 
 

àõ½μ»Ï³Ï³Ý ÷É³í ·³é³Ý Ùëáí   
Узбекский плов 
Uzbek pilaf 
 

îáÉÙ³ ¾çÙÇ³ÍÝÇ ³Ù³é³ÛÇÝ     
Толма «Эчмиадзинская» летняя 
“Echmiadzin” summer tolma 
 
îáÉÙ³ Ã÷áí       
Толма из виноградных листьев 
Tolma of grape leaf 
 

ÞÝÇó»É Ñ³íÇ       
Куриный шницель 
Chicken schnitzel 
 
øÛáõýÃ³   
Кюфта 
Kyufta 
 
îÅíÅÇÏ   
Тжвжик 
Tzhvzhik (Fried liver with onions) 
 
Êáñáí³Í Ñ³í  
Шашлык из кур 
Chicken barbeque 
 
î³å³Ï³Í / Êáñáí³Í ×áõï (Éáñ)  
Цыпленок (перепелка) табака / шашлык 
Chicken-tabaka / barbeque (quail) 
 
êï»ñÉÛ³¹ ýñ³ÝëÇ³Ï³Ý Ó¨áí   
Стерлядь по-французски 
French sterlet 
 
Â³é³÷ ýñ³ÝëÇ³Ï³Ý Ó¨áí   
Осетрина по-французски 
French sturgeon  
 
Êáñáí³Í Éáùá  
Шашлык из сома 
Catfish barbeque 
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ÆßË³Ý (ï³å³Ï³Í, Ë³ß³Í) (1 Ï·)  
Форель (жареная, отварная)  (1 кг) 
Trout (fried, boiled) (1 kg) 
  
¶»ïÇ Î³ñÙñ³Ë³Ûï (1 Ï·)      
Форель Кармрахайт речная (1кг) 
River trout Karmrakhayt (1kg) 
 
Î³ñÙñ³Ë³Ûï Ë³ß³Í, ïáÙ³ïÇ ëááõëáí (1 Ï·)       
Форель Кармрахайт отварная в томатном соусе (1 кг) 
Trout Karmrakhayt boiled in tomato sauce (1 kg) 
 
Êáñáí³Í ëï»ñÉÛ³¹ (1 Ï·)    
Шашлык из стерляди (1 кг) 
Sterlet barbeque (1 kg) 
 
ÎáïÉ»ï ÎÇ¨Û³Ý   
Котлеты по-киевски 
Chicken Kiev 
 

 
Ê²ì²ðîÜºð 
ГАРНИРЫ 
GARNISHES 
 
Î³ñïáýÇÉ ýñÇ   
Картофель фри 
Fries 
 
ÈóáÝ³Í Ï³ñïáýÇÉ  
Картофель с начинкой      
Filled potato 
 
Î³ñïáýÇÉ ï³å³Ï³Í Ï³ñ³·áí  
Картофель жареный на сливочном масле 
Fries (with butter) 
 
Î³ñïáýÇÉ Ëáñáí³Í  
Картофель запеченный 
Baked potatoes 
 
²ñù³Û³Ï³Ý ÷É³í   
Плов по-королевски 
Royal pilaf 
 
´ñÇÝÓ ßá·»Ë³ß³Í   
Рис отварной 
Boiled rice 
 
ÐÝ¹Ï³Ó³í³ñ ßá·»Ë³ß³Í   
Гречка отварная 
Boiled buckwheat 
 
êå³·»ïÇ   
Спагетти 
Spaghetti 
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²ñÇßï³     
Домашняя лапша 
Arishta 
 
Êáñáí³Í μ³Ýç³ñ»Õ»Ý (Ã³ñÙ)ª    
ëÙμáõÏ, ÉáÉÇÏ, åÕå»Õ      
Овощи запеченные (свежие): баклажаны, помидоры, перец 
Baked vegetables (fresh): aubergine, tomatoes, pepper 
 

Êáñáí³Í μ³Ýç³ñ»Õ»Ý ï³å³Ï³Í Ï³ñ³·áíª   
ëÙμáõÏ, ÉáÉÇÏ, åÕå»Õ   
Овощи запеченные, поджаренные на масле: баклажаны, помидоры, перец 
Baked vegetables: aubergine, tomatoes, pepper 
 

Ð³×³ñ ëÝÏáí  
Полба с грибами 
Emmer wheat with mushroom 
 

Ð³×³ñ    
Полба  
Emmer wheat  
 

Òíáí ï³å³Ï³Í Ï³Ý³ã ÉáμÇ   
Зеленая фасоль жареная с яйцами 
Fried green beans with eggs 
 

Òíáí ï³å³Ï³Í áÉáé    
Зеленый горошек жареный с яйцами 
Fried green peas with eggs 
 

Þá·»Ë³ß³Í Ï³Ý³ãÇ Óíáí  
Тушеная зелень с яйцами 
Stewed greens with eggs 
 

Òí³Í»Õ  
Яичница 
Omelet 
 

Òí³Í»Õ 2 Óíáíª      
ÉáÉÇÏáí Ï³Ù μ³ëïáõñÙ³Ûáí  
Яичница из 2-х яиц: с помидорами или бастурмой 
Omelet: 2 eggs with tomatoes or basturma 
 

Òáõ Ë³ß³Í, 2 Ñ³ï   
Яйца вареные, 2 шт. 
Boiled eggs, 2 items 
 
 

Ð²ò     
ХЛЕБ 
BREAD 
 
 

²Ô²Ü¸ºð 
ДЕСЕРТ 
DESSERT 
 

§ºñ¢³ÝÛ³Ý ·Çß»ñÝ»ñ¦   
«Ночи Еревана»  
“Yerevan Nights”  
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ÞáÏáÉ³¹Ç ÏáÝý»ïÝ»ñÇ ï»ë³Ï³ÝÇ  
Ассорти из шоколадных конфет 
Chocolate assortment 
 

ÞáÏáÉ³¹» ë³ÉÇÏ   
Плитка шоколадная 
Chocolate bar  
 

ä³Õå³Õ³Ï (200·)  
Мороженое (200г) 
Ice-cream (200g) 
 
âÇñ     
Цукаты 
Candied fruit 

 
Øñ·áí å³Õå³Õ³Ï (200·)  
Мороженое с фруктами (200г) 
Ice-cream with fruit (200g) 

 
â³ñ³½  
Чараз 
Charaz 
 
Øñ·Ç ï»ë³Ï³ÝÇ (1 Ï·)       
Фруктовое ассорти (1 кг) 
Fruits (1 kg) 
 
ÒÙ»ñáõÏ, ë»Ë  
Арбуз, дыня 
Watermelon, melon 

 
ÊÙáñ»Õ»Ý    
Пирожное  
Cake  
 
ä³Ý³Ïáï³   
Панакота 
Panakota 

 
 
²äºðÆîÆì 50· 
АПЕРИТИВ 50г 
APERITIF 50g 
 
Ø³ñïÇÝÇ  
Мартини 
Martini 
 
âÇÝ½³Ýá  
Чинзано 
Cinzano 
 
Î³Ùå³ñÇ  
Кампари 
Campari 
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Þ²Øä²ÚÜ 1 ß. 
ШАМПАНСКОЕ 1 бут. 
CHAMPAIN 1 b. 
 
Ð³ÛÏ³Ï³Ý  
Армянское 
Armenian 
 
 

¶ÆÜÆÜºð 1 ß. 
ВИНА 1 бут. 
WINES 1 b. 
 
êåÇï³Ï  
Белое 
White 
 
 

²ñ»ÝÇ   
Арени 
Areni 
 
 

ì»ñÝ³ß»Ý  
Вернашен 
Vernashen 
 
§ºñ¢³ÝÛ³Ý ·Çß»ñÝ»ñ¦ ³Ý³å³Ï (¹³éÁ) 
«Ночи Еревана» сухое 
“Yerevan Nights” dry 
 
§ºñ¢³ÝÛ³Ý ·Çß»ñÝ»ñ¦ ÏÇë³ù³Õóñ              
«Ночи Еревана» полусухое  
“Yerevan Nights” semi-sweet 
 
ÌÇñ³ÝÇ ·ÇÝÇ (ÏÇë³ù³Õóñ)   
Абрикосовое вино (полусухое) 
Apricot wine (semi-sweet) 
 
²ñÙ»ÝÇ³ (ÏÇë³ù³Õóñ / ¹³éÁ)   
Армения (полусладкое / сухое) 
Armenia (semisweet / dry) 
 
²ñÙ»ÝÇ³  (ëåÇï³Ï)  
Армения (белое) 
Armenia (white) 
 
 

ÎàÜÚ²Î ¢ ´ðºÜ¸Æ 50· 
КОНЬЯК И БРЕНДИ 50г 
COGNAC AND BRANDY 50g 
 
Ð»ÝÝ»ëÇ XO        
Hennessy XO 
 
Ð»ÝÝ»ëÇ VSOP        
Hennessy VSOP 
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Ü³ÇñÇ  
Наири 
Nairi 
   
²ËÃ³Ù³ñ  
Ахтамар 
Akhtamar 
 
ÀÝïÇñ  
Отборный 
Selected 

 
 
ìÆêÎÆ 50· 
ВИСКИ 50г 
WISKY 50g 
 

æáÝÇ àõáÉÏ»ñ Î³åáõÛï åÇï³Ï  
Jonnie Walker Blue Label 
 

æáÝÇ àõáÉÏ»ñ ê¢ åÇï³Ï  
Jonnie Walker Black Label 
 

æáÝÇ àõáÉÏ»ñ Î³ñÙÇñ åÇï³Ï   
Jonnie Walker Red Label 
 

¸³Ù÷É  
Dimple 
 

Î³ñ¹Ûáõ  
Cardhu 
 

âÇí³½ è»·³É     
Chivas Regal 
 

æ»Ï ¸³ÝÇ»Éë   
Jack Daniel’s 
 

æ»Ù»ëáÝ  
Jameson 
 

¶ñ³Ý¹ë   
Grant’s 
 
 
 

úÔÆ 1ß 
ВОДКА  1б 
VODKA 1b 
 

´»Éáõ·³ 0.75  
Белуга 0.75 
 

´»Éáõ·³ 0.5  
Белуга 0.5 
 

ÚáõñÇ ¸áÉ·áñáõÏÇ 0.5 
Юрий Долгорукий 0.5 
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²ñó³Ë ÃÃÇ áëÏÛ³ 0.75 
Арцах тутовая, золотая 0.75 
 

´»ÉáÛ» ½áÉáïá åñ»ÙÛáõÙ 0.5  
Белое золото премиум 0.5 
 

ì»¹³ 0.5   
Веда 0.5 
 

èáõëÏÇ ëï³Ý¹³ñï åÉ³ïÇÝÇáõÙ 0.5           
Русский стандарт платинум 0.5 
 
èáõëÏÇ ëï³Ý¹³ñï 0.5     
Русский стандарт 0.5 
 
âÇëïÇ ÏñÇëï³É 0.5           
Чистый кристалл 0.5 
 
²μëáÉÛáõï 0.5       
Абсолют 0.5 
 
ê ë»ñ»μñáÙ 0.5      
 «С серебром» 0.5 
 
Îñ»ÙÉÛáíÏ³ ¿ÉÇï 0.5  
Кремлевка элит 0.5 
 
Äáõñ³íÉÇ 0.5  
Журавли 0.5 
  
ÎñÇëï³ÉÝ³Û³ áëÏ» ë»ñÇ³ 0.5  
Кристальная золотая серия 0,5 
 
ÎñÇëï³ÉÝ³Û³ 0.5  
Кристальная 0.5 
 
äñá½ñ³ãÝ³Û³ 0.5  
Прозрачная 0.5 
 
Ø»ñÝ³Û³ 0.5  
Мърная 0.5  
 
Ø»ñÝ³Û³ 0.25  
Мърная 0.25  
  
êï³ñ³Û³ ØáëÏí³ ¹»Ï 0.5  
Старая Москва дек. 0.5 
 
êï³ñ³Û³ ØáëÏí³ 0.5  
Старая Москва 0.5 
 
êï³ñ³Û³ ØáëÏí³ 0.25  
Старая Москва 0.25 
 

üÇÝÉ³Ý¹Ç³ 0.5  
Финляндия 0.5 
 

ÊáñïÇó³ 0.5  
Хортиця 0.5 
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ÊáñïÇó³ 0.25  
Хортиця 0.25 
 
¾ï³ÉáÝ 0.5  
Эталон 0.5 
 
èÅ³Ý³Û³ 0.5     
Ржаная 0.5 

 
ÂºøÆÈ² 50· 
ТЕКИЛА  50г 
TEQUILA 50g 
 
Êáë» Îáõ»ñíá  
Jose Cuervo 
 

úÉÙ»·³  
Olmeca 
 

êÇ»ññ³  
Sierra 
  

èàØ 50· 
РОМ 50г 
RUM 50g 
 
´³Ï³ñ¹Ç   
Bacardi 
 
Ø³ÉÇμáõ        
Malibu 
 

æÆÜ 50· 
ДЖИН 50г 
JIN 50g 
 

¶áñ¹áÝë  
Gordon’s 
 

´ÇýÇï»ñ  
Beefeater’s 
 
ÈÆÎÚàð 50· 
ЛИКЕР 50г 
LIQUOR 50g 
 

¸ñ³Ùμáõ»  
Drambue 
 

´»ÛÉÇë  
Baileys 
 

Î³ÑÉáõ³  
Kahlua 
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¶²ðºæàôð 
ПИВО 
BEER 
 

´áõ¹í³Û½»ñ 0.33    
Budvaizer 0.33 
 

ØÇÉÉ»ñ 0.33  
Miller 0.33 
 

Ð»ÛÝ»Ï»Ý 0.33  
Heineken 0.33 
 

ÎÇÉÇÏÇ³  0,5  
Kilikia 0.5 
 
ÎÇÉÇÏÇ³  0,33  
Kilikia 0.33 
 

Îáï³Ûù  ¶áÉ¹ 0,33          
Kotayk Gold 0.33 
 
 

¶²ðºæðÆ ÊàðîÆÎÜºð 
ЗАКУСКИ К ПИВУ 
BEER APPETIZERS 
 

¶»ïÝ³Ýáõß 
Фисташки 
Pistachio 
 

âÇåë 
Чипс 
Chips 
 

²ñ³ËÇë ³ÕÇ  
Соленый арахис 
Salted peanut 
 
 

¼àì²òàôòÆâ ÀØäºÈÆøÜºð 
ПРОХЛАДИТЕЛЬНЫЕ НАПИТКИ  
COOL DRINKS 
 

Â³ñÙ ù³Ùí³Í ÑÛáõÃ»ñ  
Свежевыжатые соки 
Fresh squeezed juice 
 

´Ý³Ï³Ý ÑÛáõÃ»ñ   
Натуральные соки 
Natural juice 
 

´Ý³Ï³Ý ÑÛáõÃ Ýé³Ý  
Натуральный гранатовый сок 
Pomegranate natural juice 
 
´Ý³Ï³Ý ÑÛáõÃ ê³Ýï³É  
Натуральный сок «Сантал» 
Natural juice “Santal” 
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ÎáÙåáï      
Компот 
Compot 
 
è»¹ ´áõÉ     
Ред Бул 
Red Bull 
 
ä»åëÇ-ÏáÉ³, ÎáÏ³-ÏáÉ³, ü³Ýï³, êåñ³ÛÃ  
Пепси-кола, Кока-кола, Фанта, Спрайт 
Pepsi Cola, Coca Cola, Fanta, Sprite 
 

ÈÇÙáÝ³¹  
Лимонад 
Lemonade 
 

ìñ³ó³Ï³Ý ÉÇÙáÝ³¹     
Лимонад грузинский 
Georgian lemonade 
 
Â³Ý        
Тан 
Tan 
 
Ð³Ýù³ÛÇÝ çáõñ     
Минеральная вода 
Minerals 
 

²ÕμÛáõñÇ çáõñ ßß³Éóí³Í  
Родниковая вода 
Well-water 
 
 

î²ø ÀØäºÈÆøÜºð 
ГОРЯЧИЕ НАПИТКИ 
HOT DRINKS 
 
 
êàôðÖ 
КОФЕ 
COFFEE 
 
Ü»ëÏ³ý»   
Нескафе 
Nescafe 
 
ä»É»    
Пеле 
Pele 
 
²ñ¢»ÉÛ³Ý, ö³ñÇ½Û³Ý  
Восточный, Парижский   
Eastern, Paris 
 
¶ÉÛ³ë»   
Гляссе 
Glassier 
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Î³Ãáí ëáõñ×  
Кофе с молоком 
White coffee 
 
Î³åáõãÇÝá   
Каппучино 
Cappuccino 
 
î³ù ßáÏáÉ³¹        
Горячий шоколад  
Hot chocolate 
 
 
 
ÂºÚ 
ЧАЙ  
TEA 
 
ê¢, Ï³Ý³ã, Ñ³ëÙÇÏÇ  
Черный, зеленый, жасмин 
Black, green, jasmine  
 
Î³ñÏ³¹»    
Каркаде 
Carcade 
 
ê³éÁ Ùñ·³ÛÇÝ Ã»Û   
Холодный фруктовый чай 
Cold fruit tea 
 
Ø»Õñ      
Мед 
Honey 
 
Øáõñ³μ³    
Варенье 
Jam 
 
Î³ñ³Ù»É    
Карамель 
Caramel  

 
 
 
ÌÊ²Êàî 
СИГАРЕТЫ 
CIGARETTES 
 
êáμñ³ÝÇ»   
Sobranie 
 

¸³ÝÑÇÉ    
Dunhill 
 

¸³íÇ¹áí   
Davidoff 
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¸³íÇ¹áí ëÉÇÙë  
Davidoff Slims 
 

Ø³ñÉμáñá   
Marlboro 
 

ø»Ýï    
Kent 
 

ä³ñÉ³Ù»Ýï  
Parliament 
 

ä³ñÉ³Ù»Ýï ëÉÇÙë  
Parliament Slims 
 

ìá·    
Vogue 
 

Î³ñ»ÉÇ³   
Karelia 
 

ìÇñçÇÝÇ³   
Virginia 
 

êÉÇÙ É³ÛÝ   
Slim Line 
 

ìÇÝëïáÝ   
Winston 
 

LØ                      
LM 
 

Îñ³Ï³ÛñÇã             
Зажигалка 
Lighter 
 

Ø³ëï³Ï                
Жевательная резинка 
Bubble gum  
 
 
 
 êå³ë³ñÏáõÙ ®®®®®®®®®®®®® 8% (ÙÇÝã¨ 8 Ñá·Ç) 
 Обслуживание 
 Service 
 
 
 
 ´³ÝÏ»ï³ÛÇÝ ëå³ë³ñÏáõÙ ®®®®®®®® 10%  
 Банкетное обслуживание 
 Banquette service 
 
 
 
 
 
 
 


